L RESTAURANT M

1AUTE FOLLIS février

DAPPLICATION 2025

/g

| 'Atelier

Le Bisthe

Gourmand de UAtelien
(salle du westantant) (salle du estantant) (salle de Ca Grassetic)
Le midi (212h) Le midi (a12h) Le midi (312h)
Formule 3 plats:18,50€  Formule2plats:12,50 € e
Formule 3 plats: 14,50 € 51a carte
Le soir (219h) Le soir (a19h)
Tarif spécifique Tarif spécifique

Les menus ne sont proposés || « Les éventuels différentiels tarifaires avec la profession de méme que les éventuelles
qu’a titre indicatif. lls peuvent | variations qualitatives s'expliquent par le caractére purement pédagogique de ce
étre modifiés en fonction des || restaurant dapplication. Les prix demandés nintégrent en effet pas les charges
besoins pédagogiques et des auxquelles sont soumises les entreprises commerciales de restauration et ne peuvent

st meiad donc correspondre aux tarifs appliqués par les restaurants privés. »

Réservations au 02 4359 70.41

91 Rue Haute-Follis - 53000 LAVAL




Mardi midi Potage Crécy
7 janvier Blanquette de veau a I'ancienne,
BV légumes glacés et riz pilaf
2020 Galette des rois
Mardi midi Salade de gésiers
.. IHI Fricassée de volaille vallée d'Auge,
£ janvier ° pommes fruits et pommes noisettes
2025 Galette des rois
CEuf en meurette
Jeudi midi ou saucisson en brioche
g janvier @ Volaille aux écrevisses
2095 et mousseline de [égumes Tabey y,
E— Poire belle dijonnaise >3, ¢

. ou
ou dessert du jour d




Velouté de butternut au lait de coco et curry,

Vendredi midi

— moules et éclats de chataignes
10 janvier @ Conception autour du lapin et de ses garnitures
2025 Fromages
Coupe glacée fagon forét noire
Mardi midi Potage st germain aux croutons
14 janvier HJI Blanquette de volaille et riz arlequin
9095 Tarte Bourdaloue

Mardi midi ‘ Potage Dubarry

Blanquette de veau a I'ancienne,
légumes glacés et riz pilaf
Galette des rois

14 janvier

2025

Paté en croiite

Jeudi midi Lapin moutardé,

.. fricassée de champignons
16 janvier @ : 'y 2,
— et gratin dauphinois
2025 P

oire belle dijonnaise
ou dessert du jour

Vendredi midi Brouillade au haddock et ceufs de hareng
|7 janvier @ Conception autour du saumon et de ses garnitures
. Fromages
2025 Bavarois

Mardi midi Soupe de poisson
2| janvier HJI Veau marengo, tagliatelles et salade verte
2025 Choux 2 la créme




Assiette Norvégienne et pain polaire

Vendredi midi Autour du beeuf et des airelles
24 janvier @ et garniture scandinave
. ’ 7 rﬂé/e}d
2095 Cerises flambées vodka arrangée 5 i
et glace Skyr ou &

Mardi midi Terr.ine de poislson sauce cocktall
. H]I Poisson poché au beurre blanc,
28 janvier 8 . .
brocolis, legumes et pommes anglalses
2025

Mousse au chocolat

Velouté de butternut et son ccuf poché

Jeudi midi Piece du boucher sauce bordelaise, .
30 janvier @ pommes paille et mesclun Tabtey
20925 Tarte chocolat et créme anglaise 39

ou choux 2 la créme o4 5

Joudi midi Poireaux vinaigrette revisités
_— Steak grillé sauce au poivre,
30 janvier H«]I pommes paille et mesclun
2025 Tarte chocolat et créme anglaise

ou profiteroles

- NcEe . 7 M . ’
"|NF'—"‘_ETOM“ Feuilleté boudin antillais,

Vendredi midi pOM .
— . accras de morue et rougail
Sl janvier @ Autour de la volaille aux épices Tasy
2025 et de ses garnitures 2 _—fje

Ananas flambé au rhum et sorbet coco ou &

Mardi midi Créme Dubarry
41 Wil H@]I Papillote de potss_;)’?r:r:ilzzurre de ciboulette

2025




