
RESTAURANT 
D'APPLICATION

Réservations au 02 43 59 70 41

Au bout du premier parking en entrant à gauche. 
L’accès au restaurant se fait par les marches. 

Pour les personnes à mobilité réduite, 
possibilité de se garer sur le parking du haut.

La Brasserie
de l'Atelier

Le midi (à 12h)

Facturation
à la carte

Le midi (à 12h)
Formule 2 plats : 12,50 € 
Formule 3 plats : 14,50 €

Le Bistro 
de l'Atelier

(salle du restaurant)

 janvier
février

2025

91 Rue Haute-Follis - 53000 LAVAL

Les menus ne sont proposés
qu’à titre indicatif. Ils peuvent
être modifiés en fonction des
besoins pédagogiques et des
aléas du marché.

« Les éventuels différentiels tarifaires avec la profession de même que les éventuelles
variations qualitatives s’expliquent par le caractère purement pédagogique de ce
restaurant d’application. Les prix demandés n’intègrent en effet pas les charges
auxquelles sont soumises les entreprises commerciales de restauration et ne peuvent
donc correspondre aux tarifs appliqués par les restaurants privés. »
 

Le soir (à 19h)
Tarif spécifique

(salle de la brasserie)

Le midi  (à 12h)

Formule 3 plats : 18,50 €

L'Atelier
Gourmand

Le soir (à 19h)
Tarif spécifique

(salle du restaurant)

(Pas de réservation le lundi matin)



Potage Crécy 
Blanquette  de veau à  l ’ancienne,

légumes g lacés et  r iz  p i laf
Galette  des ro is

Mardi  midi
7 janv ier

2025

Salade de gésiers
Fr icassée de vola i l le  va l lée  d ’Auge,  
pommes fru i ts  et  pommes noisettes  

Galette  des ro is

Œuf en meurette  
ou saucisson en br ioche 
Vola i l le  aux écrev isses

et  moussel ine  de légumes
Poire  bel le  d i jonnaise 

ou dessert  du jour

Mardi  midi
7 janv ier

2025

Jeudi  midi
9 janv ier

2025

ExamensBlancs

Le service de réservation sera fermé

du jeudi 26 décembre 2024

au vendredi 3 janvier 2025 (inclus).

Tables de2, 3, 4
ou 5 



Pâté en croûte
Lapin  moutardé,

fr icassée de champignons
et  grat in  dauphinois

Poire  bel le  d i jonnaise 
ou dessert  du jour

Jeudi  midi
16 janv ier

2025

Broui l lade au haddock et  œufs de hareng 
Concept ion autour  du saumon et  de ses garn i tures

Fromages
Bavarois  

Vendredi  midi
17  janv ier

2025

Soupe de poisson 
Veau marengo,  tag l iate l les  et  sa lade verte

Choux à  la  crème

Mardi  midi
21  janv ier

2025

Potage Dubarry
Blanquette  de veau à  l ’ancienne,

légumes g lacés et  r iz  p i laf
Galette  des ro is

Mardi  midi
14 janv ier

2025

ExamensBlancs

Velouté  de butternut  au  la i t  de coco et  curry ,
moules et  éc lats  de châta ignes

Concept ion autour  du lap in  et  de ses garn i tures
Fromages

Coupe g lacée façon forêt  no ire  

Vendredi  midi
10 janv ier

2025

Potage st  germain  aux croutons
Blanquette  de vola i l le  et  r iz  ar lequin

Tarte  Bourdaloue

Mardi  midi
14 janv ier

2025

Tables de2, 3, 4
ou 5 



Velouté  de butternut  et  son œuf poché 
Pièce du boucher  sauce bordela ise ,  

pommes pai l le  et  mesclun
Tarte  chocolat  et  crème angla ise

ou choux à  la  crème 

Jeudi  midi
30 janv ier

2025

Poireaux v ina igrette  rev is i tés
Steak gr i l lé  sauce au poivre ,

pommes pai l le  et  mesclun
Tarte  chocolat  et  crème angla ise

ou prof i tero les

Feui l leté  boudin  ant i l la is ,
accras de morue et  rougai l

Autour  de la  vo la i l le  aux épices
et  de ses garn i tures 

Ananas f lambé au rhum et  sorbet  coco 

Vendredi  midi
31  janv ier

2025

Terr ine de poisson sauce cockta i l
Poisson poché au beurre  b lanc,

brocol is ,  légumes et  pommes angla ises
Mousse au chocolat

Mardi  midi
28 janv ier

2025

Crème Dubarry
Papi l lote  de poisson au beurre  de c iboulet te

Tiramisu

Mardi  midi
4 févr ier

2025

Jeudi  midi
30 janv ier

2025

ExamensBlancs
INFLUENCE 

DOM-TOM

Assiette  Norvégienne et  pa in  pola i re
Autour  du bœuf et  des a i re l les

et  garn i ture  scandinave
Cer ises f lambées vodka arrangée 

et  g lace Skyr  

Vendredi  midi
24 janv ier

2025

ExamensBlancs

Tables de2, 3, 4
ou 5 

Tables de2, 3, 4
ou 5 

Examens

Tables de3, 4
ou 5 


